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Maailman kasvava ruoan kysyntd, ilmastonmuutokseen liittyvat resurssien rajallisuus ja maatalouden kyvyttdmyys vastata
kasvavaan kysyntdan pakottavat ihmiskunnan kehittamaan kestavampia jarjestelmia. Kestavien ja eettisten kaytantdjen tarpeesta
on tullut haaste, johon Euroopan unioni ja Yhdistyneet Kansakunnat rohkaisevat kaikkia tarttumaan. Euroopan komission mukaan
elintarvike- ja juoma-ala on suurin valmistava teollisuus, joka luo kilpailuedullaan merkittavan kauppataseen ylijaaman. Tata
korkean lisdarvon alaa hallitsevat pk-yritykset. Pk-yritykset ovat kuitenkin olleet hitaita reagoimaan, koska niilld ei ole ollut
riittavasti ammatillista kapasiteettia, riittavia taitoja tai tietoja innovatiivisen muutoksen kdynnistamiseen eettisen ja kestdvan
ruoan liiketoiminnan kehittamisessa, tuotannossa ja markkinoinnissa.

Tarked osa vihreda siirtymda ovat paivittdiset kaytantdmme ruoan tuotannossa, kehityksessd, jakelussa, myynnissa,
markkinoinnissa ja kuluttajien ruoan valinnoissa. Eettisen elintarvikeyrittdjyyden -kokonaisuus kaynnistda globaalin muutoksen
rohkaisten ja edistdaen koko elintarvikeketjun toimijoita eri puolilla maailmaa ottamaan harppauksen tietojensa ja toimintojensa
kehittdmisessd. Suomen opetushallituksen rahoittaman ja Savonia-AMK:n koordinoima Erasmus+ Ethical Food Entrepreneurship -
hanke on koonnut yhteen kumppaneita pohjoisesta, etelasta, idasta ja lannesta - Suomesta, Turkista, Portugalista, Irlannista ja
Tanskasta, joiden erikoisaloina ovat elintarvike- ja ravitsemustieteet, teknologia ja innovaatiot, tiedonsiirto- ja ruokahautomot,
yrittdjyyskoulutus ja digitaalinen oppiminen. Erilaisuudesta huolimatta kumppanit ovat tunnistaneet tarpeen tuottaa ja ottaa
kayttoon uusia koulutusmateriaaleja ja -strategioita, jotka keskittyvat kestavan, vastuullisen ja eettisen elintarvikealan
koulutuksen kehittamiseen. Tekemalla yhteisty6ta eri maiden valilla saavutetaan merkittdvia etuja mm. siirtden osaamista eri
toimijoille viidelld eri kielelld (englanti, suomi, turkki, portugali, tanska). Ndma tuotokset antavat pitkakestoisen hyédyn alan
toimijoille niin EU:ssa kuin EU:n ulkopuolellakin, kuten:
a) Kouluttajien opas: Eettisten elintarvikkeiden innovaatioiden kehittdjille ja mahdollistajille - Educators Guide on Drivers
and Enablers for Innovation of Ethical Foods
b) Hyvien kdytantojen kokoelma - Good Practice Compendium - erityyppisia yritysesimerkkeja Irlannista, Portugalista,
Turkista ja Suomesta, mm. Valio, Meira Nova, Snellman, Helsingin Mylly, Ravintola Nolla ja Kesko.
c) Innovatiivisen eettisen elintarvikeyrittdjyyden kasikirja / Innovating Ethical Foods Entrepreneurship Manual
d) Eettisen elintarvikeyrittdjyyden -ohjelma - Ethical Food Entrepreneurship Programme
Moduuli 1: Eettisen elintarvikeyrittajyyden tarve ja vaikutus - Need & Impact of Ethical Food Enterprises
Moduuli 2: Yrittajyys, yrityksen perustamisen kulmakivet - Entrepreneurship, Critical Steps in Building an Enterprise
Moduuli 3: Tutustuminen innovaatioiden maailmaan - Exploring the World of Innovation
Moduuli 4: Eettiset menettelytavat elintarviketuotannossa - Tactics in Ethical Food Operations
Moduuli 5: Ty6 ihmisten kanssa - Viestinta liiketoiminnassa - Working with People - Communication in Business
Moduuli 6: Kestavyytta tulevaisuuteen - Sustainability for the Future
e) Vuorovaikutteinen eettisen elintarvikeyrittajyyden verkostoitumis- ja keskustelualusta - Ethical Food Entrepreneurship
Sharing and Mentoring Platform

Nykyteknologian ansiosta pystymme niin halutessamme ketterasti edistamaan globaalia hyvaa myods muille uusille alueille
mm. tuottamalla alla olevia julkaisuja muillekin maailmankielille sekd kouluttamaan kouluttajia eri puolilla maailmaa seka
siirtdmaan tietotaitoa ja teknologioita Pohjolasta yhteistuumin luontoditimme hyvaksi.

Lisatietoja eri konseptien kokonaisuuksista: FT, TtM, FM, lehtori Anna-Maria Saarela ﬂﬂ Savonia-AMK
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EFE will contribute to the i of food HEI

by increasing their pedagogic skills to develop and teach new food
entrepreneurship supports based on triple-bottom-line businesses
(planet, people, profit). We will empower a new generation of food
entrepreneurs to start, grow & adapt new ethical food enterprises.
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